El seior de las moscas

Diego Amores es el Emprendedor del Ailo 2018 con su
empresa Entomo Agroindustrial, con la que transforma
los residuos en pienso para animales usando insectos

PERFIL

RAUL
HERNANDEZ

4 rhernandez@laverdad.es

Callado y tranquilo, este
profesor de la UCAM
lleva tres afos trabajando
sin hacer ruido en un
proyecto de economia
circular reconocido

ahora en la Region

MURCIA. Quiso tocar la guitarra
como Paco de Lucia, pero sus dedos
no eran lo suficientemente virtuo-
sos para rasgar las cuerdas. También
queria ser capaz de interpretar como
el actor argentino Ricardo Darin,
pero su timidez no le permitia man-
tenerse mucho tiempo sobre las ta-
blas. Le habria gustado dibujar his-
torias en los libros, como lo hace su
autor de cabecera, el israeli Yuval
Noah, pero las musas nunca le acom-
panaron. Se sentia como un artista
frustrado buscando la inspiracion y
ese aliento le lleg6 con forma de lar-
va de mosca. Diego Amores (Cehe-
gin, 1980) siempre ha sentido la ne-
cesidad de crear, y a través del tra-
bajo lo ha conseguido. Este profesor
del grado de Nutricion y Dietética
de laUCAM ha conseguido formar
parte del engranaje del nuevo para-
digma de economia circular, ese por
el que todos los paises europeos sus-
piran ahora; «fuera de él no habra
sociedad posible en unos anosy.
Diego contribuye a cambiar el
paso del consumo y sobre como nos
relacionamos con nuestros residuos

Llevara hasta Cehegin el
tinico centro de Europa
para desarrollar la técnica
de engorde de larvas

aplicando el patron que reclama el
planeta, el de «reduccion, reutiliza-
cion y reciclaje.

«Damos valor a lo que nadie quie-
re, transformandolo en algo util y
valiosoy. Una idea llevada a la prac-
tica gracias a la colaboracion de un
insecto, concretamente, la larva de
la mosca negra, ala que alimenta
con materia organica, procedente
de los residuos, para extraer la pro-
teina con las que produce harinas
enriquecidas que tienen multiples
aplicaciones: desde la elaboracion
de piensos hasta la produccion de
grasas para detergentes y aceites in-
dustriales. Su proyecto es un pune-
tazo en la cara al modelo economi-
co de consumo lineal que aboga por
«coger, producir, usar y eliminary.

Por eso hoy estd en la cresta de
la ola. La empresa Entomo Agroin-
dustrial, que fund6 hace tres anos
en Cehegin, recibi6 el pasado
martes el premio Emprendedor
del Ano, que reconoce el proyec-
to con mayor capacidad de inno-
vacion y potencial de crecimiento
de la Comunidad. El mismo dia que
recogia el galardon estaba buscando
financiacion para desembarcar con
su proyecto en la India. «Siala Ad-
ministracion india les interesa les in-
vitaré a que vengan a Cehegin, un
municipio en el Noroeste
de la Region donde
dentro de poco se va
a ubicar el unico
centro de Europa
para el estudio de
los insectos como
transformadores de
materia organica.

Diego es un ena-
morado de su tierra,
pOr eso quiere esta-
blecer alli su base de
operaciones, para
ayudar a dinamizar
la zona. Nadador de
aguas abiertas de la
costa mazarronera,
se relaja escuchan-
doa Camaron. En su
entorno cercano lo
definen como un

tipo tranquilo y calla-

do. «Mi abuelo decia que hay que ha-
blar poco, escuchar mucho y usar las
palabras para los momentos en que
son necesariasy.

Y su momento es ahora. Por eso
habla. Recoge premios. Le hacen fo-
tos. Pero advierte de que no ha sido
facil y cree que la figura del empren-
dedor esta mitificada. «Tener solo

i ALEX

una buena idea no es suficiente.
Hace falta tener formacion y expe-
riencia laboral para poder empren-
der». Formado académicamente en
el ambito de la Ciencia de la Tecno-
logia de los Alimentos, trabajo en
una bodega en Italia «porque que-
ria saber como era eso de vivir en el
extranjeroy. Luego se marcho a As-
turias, donde estuvo dando clases,
y regres6 a Murcia. «Mientras com-
pletaba un master de Nutricion y
Seguridad Alimentaria llegé a mis
manos un informe de la FAO en el
que invitaba a utilizar los insectos
para la alimentacion humana y ani-
mal, y, a partir de ahi, surgié mi cu-
riosidad por el sector y mi busque-
da de los recursos necesarios para
poder hacer posible mi proyectoy.
Los amigos y sobre todo la fami-
lia tienen un valor incalculable para
este ceheginero. No en vano, su her-
mana Maria Dolores trabaja en la
firma como administrativa y su no-
via, Yolanda, lleva la comunicacion.
Sus recuerdos de la infancia se de-
tienen en un dia, o mas bien, una
noche que se repitié durante anos
cuando era nifo. Las cenas de No-
chebuena en familia en las que su
abuelo sacaba las carcajadas de él,
de sus hermanos y sus primos cuan-
do después de cenar, con dos copas
de vino en el cuerpo, se ponia a cha-
purrear palabras en arabe. «Hizo la
mili en Chafarinas y alli aprendio
dos o tres frases que siempre solta-
ba en la cena para que creyésemos
que sabia el idiomay.
Su madre, una amante de la costu-
ra que sacrificé su gran pasion para
sacar adelante a él y a sus dos herma-
nos, le dio uno de los consejos que le
han traido hasta aqui. «Di siempre la
verdad y duerme tranquilo. Lo demas
no importay. Su padre, maestro de
escuela durante treinta anos «con
espiritu de empresario» fue
una de las personas que
le animo a embarcar-
seen el proyectoy
el que ahora le si-
gue allda donde
va; «es el mejor
relaciones publi-
casy. La actitud
contraria es loque
no le gusta de las
personas, las actitu-
des clasistas. «No me
- veras perdiendo el tiem-
po con gente asi». El em-
prendedor del ano prefiere
dedicar ese tiempo a seguir
sembrando, sin hacer ruido, des-
de su rincon en el Noroeste don-
de, ademas, da clases de piano. «Por-
que no me resigno, nunca se sabe si
vendran las musasy.
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